
ПОСТНОЕ
МЕНЮ

150 345 Р.

АДЖАПСАНДАЛИ
Баклажаны, перец болгарский, 
томаты, сельдерей, перец 
острый, лук репчатый, чеснок, 
кинза

310 Р.   120 (3 шт.) 

ПХАЛИ ИЗ СВЁКЛЫ
с грецким орехом, репчатым луком, 
чесноком, сельдереем, кинзой 
и специями

ПХАЛИ ИЗ ШПИНАТА
с грецким орехом, репчатым луком, 
чесноком, сельдереем, кинзой, 
острым перцем и специями

310 Р.120 (3 шт.) 

РУЛЕТИКИ ИЗ 
БАКЛАЖАНОВ
с грецкими орехами,
репчатым луком, чесноком
и кинзой

350 Р.120

210 240 Р.

ГРИН-МИКС С 
ПЕЧЁНОЙ СВЁКЛОЙ,
тофу, листьями айсберга 
и шпината, с черносливом, 
отварным булгуром и кукурузным 
маслом

360 Р.

САЛАТ ИЗ ОБЖАРЕННЫХ 
БАКЛАЖАНОВ В СОУСЕ 
ТЕРИЯКИ
Баклажаны в панировке, огурцы, томаты, 
кинза в соусе терияки 

180
200 360 Р.

ЗЕЛЁНЫЙ ЦЕЗАРЬ
с авокадо, томатами, листьями 
айсберга, вялеными томатами, 
гренками и соусом Айоли 
из фасоли

160 340 Р.

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ 
С БРОККОЛИ 
И АВОКАДО,
водораслями чука, зелёным 
горошком, бобами Эдамаме, 
огурчиками и кунжутным 
маслом

200 340 Р.

ХУМУС ИЗ 
ЗЕЛЁНОГО 
ГОРОШКА
со шпинатом, репчатым
луком и соусом Песто.
Рекомендуем к хумусу:
Средиземноморскую питу
70 гр/ 50 руб.

220 390 Р.

МИНИ-АССОРТИ
ГРУЗИНСКИХ ЗАКУСОК
Аджапсандали, пхали из свёклы (1 шт.),
пхали из шпината (1 шт.), рулетики из
баклажанов (2 шт.)

НОВИНКА!



ПОСТНОЕ
МЕНЮ

230 590 Р.

КРЕМ-СУП ИЗ 
ТОПИНАМБУРА
с артишоками и соусом Песто

ЖАРЕНЫЙ 
КАРТОФЕЛЬ 
С ВЕШЕНКАМИ, 
томатами, репчатым луком и 
чесноком

230 Р.220

ЗАПЕЧЁННЫЕ 
ОВОЩИ
Баклажаны, цукини, 
томаты, болгарский перец, 
шампиньоны, запечённые в 
чесночном масле, с кинзой 
и базиликом

430 Р.190

ПАСТА С 
СОУСОМ ПЕСТО 
И ВЯЛЕНЫМИ 
ТОМАТАМИ
Спагетти с соусом Песто, 
вялеными томатами, 
помидорами черри, 
чесноком, тимьяном и 
кедровыми орешками

490 Р.210

ВАРЕНИКИ С 
КАРТОФЕЛЕМ,
шампиньонами 
и репчатым луком

150 Р.190

230 230 Р.

КРЕМ-СУП 
ИЗ ТЫКВЫ
с пряной грушей 

220 440 Р.

РИЗОТТО 
С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ
и зелёным горошком

300 430 Р.

ПАСТА 
В ТОМАТНОМ СОУСЕ 
Спагетти в томатном соусе 
с помидорами черри, вялеными
томатами, чесноком и базиликом


